Degustationsblatt

Datum:
Teilnehmer:

Etikett

Produzent/Ort

Apellation/Lage

Name

Jahrgang
Alkohol

Traube

Herkunft

Klasse

Aussehen

Klarheit

Perlage

Farbtonung

Farbtiefe

Geruch

Reinheit

Intensitat

Qualitat

Aromen
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Geschmack

Erster Eindruck

Kohlensaure

SiuRe

Saure

Gerbstoffmenge

Gerbstoffqualitat

Bitterkeit

Korper

Alkohol

Lange

Gesamteindruck

Harmonie

Charakter

Reife/Lagern

Note (WW)

10 Unannehmbar
11 Schwach
12 Ungenugend

13 Unterdurchschnittlich

14 Befriedigend

15 Gut

16 Sehr gut

17 Grol3

18 Aulerordentlich
19 Spitzenwein

20 Jahrhundertwein



